
 La carte d’hiver   
du chef Didier Nonnenmacher 

 

Assiette apéritive variée, surprise du chef  6€/pers 

Terrine de veau croustillante 14€ 

Raviolis de crevettes sauce homardine 14€ 

Œuf mollet façon meurette 13€ 

Grenouille crème d’ail et jus de persil 16€ 

Soupe de saison 12€ 

Foie gras de canard maison 22€ 

Terrine de campagne maison 12€ 

Médaillons de lotte façon bouillabaisse 28€ 

Risotto encre de seiches et saint jacques 6€ 

Hachis parmentier de cuisses de canard aux cèpes 23€ 

Joue de bœuf au poivre, polenta et ses petits légumes 24€ 

Tartare de bœuf 19€ 

Burger de bœuf classique 21€ 

Burger de bœuf raclette 22€ 

Steak haché, jambon blanc ou aiguillettes de volaille façon nuggets + frites 10€ 

 

 À partager  

 Les entrées  

 Les poissons  

 Les viandes  

 Pour nos bambins  
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