
Pavé de veau, galette,  pommes de terre et
petits légumes

ou 
 filet de dorade bayaldi de légumes,

pommes de terre,  grenailles et jus de soupe

 Rocher praliné,noisette
ou

 crème brûlée

MENU
Le

terrine de chèvre aux légumes confits,
coulis tomate

ou 
tartare de thon, façon thaï



 Risotto Saint-Jacques
ou

 magret de canard, gratin dauphinois

 parfait glacé framboise
ou

 croustillant au chocolat

MENU
Le

 Saumon gravlax betteraves
ou 

Carpaccio de tomates,  buratta, pistou

 



Pavé de veau au jus de viande, écrasé de
pomme de terre & petits légumes

 Ou 
Filet de Daurade au beurre Blanc, risotto

& petits légumes

Tartelette citron meringuée
Ou 

Croustillant au chocolat

MENU
Le

Le nombre de personnes confirmé 48h à l’avance sera facturé

rillette de Saumon
 Ou

 Tatin de tomate,  mozzarella burrata &
pistou

4 5€



Plateaux Apéritifs Variés :

 Foie Gras Brulé Maison, Tataki De Thon
Rouge Brulé,  Verrines de crevettes,

ravioles au pistou, Minis Sandwich De
Charcuteries Italiennes,  Toasts De

Magret Fumé, Carpaccio De Saint Jacques… 

Croque-monsieur à la truffe et
mortadelle

C O C K T A I L  D I N A T O I R E  
Le

CHEF DIDIER NONNENMACHER

Minis Burgers 

Trio De Risotto Du Chef :  Morilles,  Saint-
Jacques & Magret Fumé

Fromages secs

Mignardises Surprises Du Chef Ou Gâteau
D’anniversaire (à Définir)
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mortadelle
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D’anniversaire (à Définir)



Les entrées
S O U P E  D E  P E T I T S  P O I S  &  G A M B A S

 •  1 5  €  •

P A R I S  –  B R E S T  G U A C A M O L E ,  C R È M E  À  L ’ A N E T H  &  S A U M O N  F U M É  
•  1 6  €  •

C A S S O L E T T E  D E  C U I S S E S  D E  G R E N O U I L L E S  A U  J U S  D E  P E R S I L  &  C R È M E
D ’ A I L

 •  1 6  €  •

T E R R I N E  D E  T Ê T E  D E  V E A U  P A N É E  S A U C E  G R I B I C H E  
 •  1 4  €  •

V O L  A U  V E N T  D E  R I S  D E  V E A U  A U X  G I R O L L E S  
•  1 8 €  •

F O I E  G R A S  B R U L É  M A I S O N  
•  2 1  €  •

Les plats
 M É D A I L L O N S  D E  L O T T E  P O Ê L É S  S A U C E  S A F R A N É E ,  R I S O T T O  À  L ’ E N C R E  D E  S E I C H E  &

L É G U M E S
 •  2 8  €  •

 R A V I O L E  D E  G A M B A S  A U X  L É G U M E S  &  B E U R R E  B L A N C  A U X  H E R B E S  
•  2 7  €  •

 R I S O T T O  D E  S T  J A C Q U E S  A U  P I S T O U  
•  3 0  €  •

P A L E R O N  D E  V E A U  C O N F I T  A U  J U S  C O R S É ,  P U R É E  D E  P O M M E  D E  T E R R E  &  L É G U M E S  
•  2 4  €  •

L A S A G N E S  A U  P O U L P E
 •  2 5  €  •

E N T R E C Ô T E  G R I L L É E ,  F R I T E S  M A I S O N  &  S A L A D E  V E R T E  
•  3 2  €  •

T A R T A R E  D E  B Œ U F  P R É P A R É ,  F R I T E S  M A I S O N  &  S A L A D E  V E R T E  
•  2 1  €  •

C H E E S E B U R G E R ,  F R I T E S  M A I S O N  E T  S A L A D E  V E R T E  
•  2 1  €  •

B U R G E R  R A C L E T T E ,  F R I T E S  M A I S O N  &  S A L A D E  V E R T E  
•  2 1  €  •

S I R O P  A U  C H O I X
S T E A K  H A C H É ,  N U G G E T S  M A I S O N  O U  J A M B O N ,  S E R V I  A V E C  D E S  F R I T E S  M A I S O N

G L A C E  E N F A N T
•  1 5  € •  

Menu enfant

A S S I E T T E  A P É R I T I V E
 •  6  €  •



DOUCEURS
Les

Croust i l lant  chocolat  
Fondant  chocolat  coeur coulant  
Crème brûlée à  la  vani l le  
Tiramisu poire  et  caramel  
Café  gourmand 
Brioche perdue aux pommes & g lace caramel
Dessert  du jour  ( le  midi  uniquement)   

FROMAGES
Les

Fromage blanc 
(coul is  de fruits  rouges ,  crème ou miel )
Fromages secs  

12€
12€
10€
10€
12€
10€
7€

6€

9€
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Tiramisu poire  et  caramel  
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Dessert  du jour  ( le  midi  uniquement)   
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