
A partager

PL ANCHE DE CHARCUTERIE  DOMAINE ABOTIA ET FROMAGES AFFINÉS •  19  •

CHARCUTERIE  DE CHEZ ABOTIA (CHORIZO,  COPPA,  LOMO,  VENTRECHE)  •  18  •

BOITE  CHAUDE TOASTS GRILLÉS  •  14  •

CROQUE-MONSIEUR TRUFFÉ ET MORTADELLE •  16  •

TOASTS DE FOIE  GRAS BRULÉ DU CHEF •  17  •

Les Entrées
L A TERRINE DE FOIE  DE VOL AILLE  MAISON •  15  •

SAINT JACQUES CROUSTILL ANTE SAUCE CHAMPAGNE •  17  •

CRÈME BRULÉE AU CHÈVRE FRAIS  ET SORBET TOMATE •  14  •

FOIE  GRAS BRULÉ MAISON ET CHUTNEY DE FIGUE •  24  •

TARTARE DE SAUMON À L A MANGUE •  17  •

Les Plats
RIS  DE VEAU DORÉ DU CHEF A L A GRENOBLOISE •  35  •

+  3€  SAUCE MORILLES

ENTRECÔTE 300G GRILLÉE ET FRITES  MAISON •  34  •

RISOT TO DE GAMBAS AU MIEL ET PIMENT D’ESPELET TE •  31  •

GAMBAS XXL ET TAGLIATELLES À L A TOMATE •  33  •

CÔTE DE COCHON “ABOTIA”  AU BEURRE  •  32  •

LE  TIGRE QUI  PLEURE ET FRITES  MAISON •  28  •

BURGER CHEDDAR MATURÉ DU REPÈRE FRITES  MAISON •  22  •

SUPRÊME DE VOL AILLE  SAUCE CACAHUÈTE •  27  •

Les garnitures et suppléments
MILLE FEUILLES DE POMME DE TERRE AU COMTÉ FRUITÉ  6

SALADE MESCLUN 6
RISOTTO 7

LÉGUMES POÉLÉS 6
FRITES  MAISON 6

SAUCE MORILLES 3
SAUCE GIROLLES 3

CHIMICHURI  CHARTREUSE 4

FOIE  GRAS POÉLÉ  4  



1 garniture par plat, garniture en plus en supplément

Les Desserts

LE COEUR FONDANT AU CHOCOL AT VALRHONA CARAÏBES 67% •  13  •

LE  CAFÉ GOURMAND DU CHEF •  13  •

TARTE FINE AUX POMMES TIÈDE ( 15  MIN DE CUISSON) •  13  •

SOUFFLÉ GL ACÉ À L A FRAMBOISE •  12  •

MOUSSE AU CHOCOL AT À L’HUILE  D’OLIVE ET FLEUR DE SEL •  12  •

PAVLOVA AUX FRUITS  EXOTIQUES •  14  •

1 plat par personne. entrée en version plat facturé +10 euros 

TISANE DES PÈRES CHARTREUX  •  4  •  

CHARTREUSE VERTE OU JAUNE •  9  •

CHARTREUSE MOF (MEILLEURE OUVRIER DE FRANCE)  •  13  •

CHARTREUSE 9EME CENTENAIRE •  18  •

CHARTREUSE VERTE VEP (VIELLISSEMENT EXCEPTIONNELLEMENT PROLONGÉE)  •  25  •

CHARTREUSE JAUNE VEP (VIELLISSEMENT EXCEPTIONNELLEMENT PROLONGÉE)  •  29  •

La Reserve Chartreuse

Le Repère vous accompagne dans l’organisation de vos événements :
anniversaires, baptêmes, mariages, repas d’entreprise, séminaires, soirées

privées…
Nos espaces sont modulables et peuvent être privatisés selon vos besoins.

 Contactez-nous pour imaginer ensemble l’événement qui vous
ressemble.

Événements privés & professionnels

Prix ttc service compris, en euros


